
M E N U K A A R T

D R A N K J E S VOOR DE VOOR DE L E K K E R  E T E Ndorst trek

D ’ N  H O L L A N D E R				  
	 Hollandershoeve
De naam Hollandershoeve is afgeleid van de bijnaam van onze familie; 
onze pa was namelijk Frans (Suske) van Jan van d’n Hollander. 
In Reusel hebben heel veel families bijnamen, er zijn meerdere takken 
Lavrijsen. In het dorp helpt de bijnaam om iemand thuis te wijzen. 

Toen we in 2006 de logeerboerderij openden, was de keuze voor de naam dus 
snel gemaakt: Hollandershoeve. 

We hebben bij de opening van het restaurant medio 2012 deze naam met trots 
overgenomen. Hij past ons als gegoten. De logeerboerderij is inmiddels niet 
meer operationeel.

Volgens Heemkunde Werkgroep Reusel zijn er twee lezingen over de oorsprong 
van de bijnaam Van d’n Hollander.

De eerste geeft aan dat er meerdere Lavrijsens in het leger van Napoleon 
gezeten hebben die door de Belgische en Franse soldaten ‘Hollanders’ werden 
genoemd. De tweede lezing is dat onze familie heel vroeger op ’t Holland 
woonde, nog steeds een Reuselse straatnaam. 

Waar nu precies de waarheid ligt is niet helemaal duidelijk, wel is het zo dat de 
familienaam Lavrijsen al sinds 1650 voorkomt in Reusel. 

‘Het is goed toeven op de Hollandershoeve’ is een slogan die we in de breedste 
zin van het woord proberen waar te maken, u bent van harte welkom! 

We zijn 7 dagen per week geopend vanaf 10.00 uur. 
De keuken is open van 11.00 uur tot 20.00 uur.

Namens het hele team van harte welkom!
Gertjan Lavrijsen

Vragen met betrekking tot allergenen kunt u stellen aan het bedienend personeel. 

‘T  
 IS   GOED  TOEVEN  BIJ  DE  HOLLANDERSH
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L U N C H
 (tussen 11.00 en 17.00, daarbuiten op verzoek)

C R O Q U E  M O N S I E U R
Tosti ham en kaas. 

C R O Q U E  H A W A I I
Tosti ham, kaas en verse ananas.

C R O Q U E  M A D A M E
Tosti ham, kaas en een gebakken ei.

U I T S M I J T E R
Drie eieren geserveerd op bruin brood.

Supplementen:                       

B O E R E N O M E L E T
Drie eieren, room, champignons, ui en prei op bruin brood. 

STOKBROODJE MET HUISGEMAAKTE TONIJNSALADE *	
Met rode ui, ei en kappertjes.

S T O K B R O O D J E  G E Z O N D *
Gekookte boerenham, jonge kaas, ei, tomaat, sla, 
bieslook, komkommer en cocktailsaus.

S T O K B R O O D J E  R U N D E R C A R P A C C I O *
Carpaccio, truffelmayonaise, rode ui, zongedroogd tomaatje, 
variatie van pitten en 1000 dagen kaas van de Ruurhoeve.

T W E E  K R O K E T T E N  O P  B R U I N  B R O O D
Echte bourgondische rundvleeskroketten op bruin brood. 

S T O K B R O O D J E  W A R M E  K I P *
Ovenvers stokbrood met malse kipreepjes, ui, 
champignons en paprika.

S T O K B R O O D J E  P U L L E D  P O R K *
Huisgemaakte pulled pork met koolsalade. 

P A S T E I  D ’ N  H O L L A N D E R
Pasteitje gevuld met huisgemaakte kipragout.   

* 	 Het is ook mogelijk om deze gerechten met heerlijk flinke 
	 bruine boterhammen te bestellen, hiervoor geldt geen meerprijs.  
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S O E P E N  E N  V O O R G E R E C H T E N
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Voorgerechten

P A S T E I  D ’ N  H O L L A N D E R
Pasteitje gevuld met huisgemaakte kipragout.   

R U N D E R C A R P A C C I O
Carpaccio, rode ui, zongedroogde tomaatjes, truffelmayonaise, 
variatie van pitten en 1000 dagen kaas van de Ruurhoeve.

KAAS  KROKETJES
La trappe kaas kroketjes met mosterd mayonaise  	

Soepen	

T O M A T E N S O E P
Vegetarisch bereid, geserveerd met room.
 
S O E P  V A N  H E T  M O M E N T
Vraag aan één van onze medewerkers naar de soep van het moment.

S T O K B R O O D  M E T  K R U I D E N B O T E R 
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H O O F D G E R E C H T E N

Maaltijdsalades (geserveerd met brood en kruidenboter) 
S A L A D E  C A R P A C C I O
Carpaccio, gemengde sla, rode ui, zongedroogde tomaatjes, variatie 
van pitten, truffelmayonaise en 1000 dagen kaas van de Ruurhoeve.

S A L A D E  W A R M E  K I P
Gemarineerde kipreepjes, gemengde sla, ui, 
champignon en paprika.

Vleesgerechten 
S T O O F V L E E S *
Heerlijk huisgemaakt stoofvlees. 
Al vanaf de eerste dag een succes!

B L A C K  A N G U S  B I E F S T U K *
Geserveerd met saus naar keuze.

K I P S A T É *  ( 2 0 0  G R A M )
K I P S A T É  X L *  ( 3 0 0  G R A M )
Met satésaus, kroepoek en atjar.

V A R K E N S H A A S M E D A I L L O N S *
Geserveerd met saus naar keuze.

S C H N I T Z E L *
Geserveerd met saus naar keuze.

Onze topper! 
S P A R E R I B S   ( É É N  H E L E  R I B ) *
S P A R E R I B S   ( É É N  H A L V E  R I B ) *

Visgerechten
V I S P A N N E T J E *
Pannetje met zalm, kabeljauw, tuinkruidensaus, gegratineerd 
met zongedroogde tomaat en kaas.

P A S T A  S C A M P I
Tagliatelle met scampi’s zongedroogde tomaat, warme groenten 
en tuinkruidensaus.
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Heeft u een vegetarische of dieet wens? 
Vraag naar de mogelijkheden bij een van onze medewerkers. 

U kunt kiezen uit de volgende sauzen: peper-,champignon-, of satésaus.
*gerechten worden geserveerd met garnituur, friet en mayonaise.



PANNENKOEKEN SPECIALITEITEN

						    
S H O A R M A
Gebakken shoarmavlees, gemengde sla en knoflooksaus.

B O E R E N P A N N E N K O E K
Ham, spek, ui en champignons.

B O E R E N P A N N E N K O E K  S P E C I A A L
Ham, spek, ui, champignons en huisgemaakte kipragout.

P A N N E N K O E K  P U L L E D  P O R K

V E G E T A R I S C H
Prei, ui, courgette en paprika gebakken met chillisaus,
variatie van pitten, kaas en een schaaltje salade.

N A P O L E O N
Brie, walnoten, honing en garnering van rucola.

P I Z Z A  P A N N E N K O E K
Salami, ham, ui, tomaat, champignons, 
Italiaanse kruiden en kaas.

D E  B O U R G O N D I Ë R
Spek, brie, stoofpeer, walnoten en honing.

P A N N E N K O E K  W A R M E  K I P
Gekruide kip, ui, champignons, paprika en salade.
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H A R T I G E  PA N N E N K O E K E N 

S P E K
S P E K  E N  U I
S P E K ,  U I  E N  V E R S E  A N A N A S
S P E K  E N  K A A S
S P E K ,  U I  E N  K A A S
S P E K  E N  H A M
S P E K ,  H A M  E N  K A A S
S P E K ,  H A M ,  U I  E N  K A A S
S P E K ,  T O M A A T  E N  K A A S
S P E K  E N  A P P E L
S P E K ,  A P P E L  E N  R O Z I J N E N
S P E K  E N  G E M B E R
K A A S
H A M
H A M  E N  U I
H A M  E N  K A A S
H A M ,  K A A S  E N  U I
H A M ,  K A A S  E N  V E R S E  A N A N A S
H A M ,  K A A S  E N  T O M A A T
S A L A M I  E N  K A A S
S A L A M I ,  U I  E N  K A A S
S A L A M I ,  U I ,  C H A M P I G N O N  E N  K A A S
N A T U R E L  M E T  K I P R A G O U T

9 , 0 0
9 , 2 5

1 0 , 6 0
1 0 , 5 0
1 0 , 4 0
1 0 , 5 0
1 1 , 6 0
1 1 , 7 0
1 0 , 7 0
1 0 , 5 0
1 0 , 7 5

9 , 7 0
9 , 0 0
9 , 0 0
9 , 2 5

1 0 , 5 0
1 0 , 7 5
1 2 , 0 0
1 0 , 7 5
1 0 , 5 0
1 0 , 7 5
1 0 , 8 5
1 0 , 5 0



Z O E T E  PA N N E N K O E K E N 

						    

N A T U R E L 
N A T U R E L  M E T  N U T E L L A
Warm over de pannenkoek.

N A T U R E L  M E T  C O N F I T U U R
A P P E L
A P P E L  E N  K A N E E L
A P P E L  E N  R O Z I J N E N
A P P E L ,  K A N E E L  E N  R O Z I J N E N
A P P E L  E N  V E R S E  A N A N A S
A P P E L  E N  B A N A A N
A P P E L ,  B A N A A N  E N  K A N E E L
A P P E L  E N  G E M B E R
B A N A A N
B A N A A N  E N  N U T E L L A
Warm over de pannenkoek.

B A N A A N  E N  K A N E E L
B A N A A N  E N  V E R S E  A N A N A S
B A N A A N  E N  G E M B E R
V E R S E  A N A N A S
G E M B E R
R O Z I J N E N
R O Z I J N E N  E N  K A N E E L
R O Z I J N E N  E N  V E R S E  A N A N A S
R O Z I J N E N  E N  G R A N D  M A R N I E R
W A R M E  K E R S E N
W A R M E  K E R S E N  M E T  I J S  E N  S L A G R O O M
V E R S E  A A R D B E I E N  ( S E I Z O E N )

Extra lekkers: 
• Slagroom bij  de pannenkoek € 1,00

• Vanil leroomijs bij  de pannenkoek
		   1 bol	 € 1,50
  	 2 bollen    € 3,00

• Bastardsuiker l icht/donker    € 0,50
• Kaneelsuiker	  € 0,50



KINDERGERECHTEN

						    

P A N N E N K O E K E N :
N A T U R E L
N A T U R E L  M E T  N U T E L L A
Warm over de pannenkoek.

S P E K
K A A S
S P E K  E N  K A A S
H A M  E N  K A A S
A P P E L
A P P E L  E N  K A N E E L
A P P E L  E N  R O Z I J N E N
R O Z I J N E N
B A N A A N
B A N A A N  E N  N U T E L L A
Warm over de pannenkoek.

V E R S E  A N A N A S
W A R M E  K E R S E N
S U R P R I S E
Met snoepjes om zelf te versieren.

V E R S E  A A R D B E I E N  ( S E I Z O E N )

A N D E R  L E K K E R S :
K I P N U G G E T S  M E T  F R I E T
F R I K A N D E L  M E T  F R I E T
K R O K E T  M E T  F R I E T
K I N D E R F R I E T J E
K I N D E R T O S T I
E X T R A  A P P E L M O E S

Alle kindermenu’s worden geserveerd met saus naar keuze.
Keuze uit mayonaise, tomaten ketchup of curry.

 6 , 5 0
8 , 5 0

7 , 5 0
7 , 5 0
8 , 2 5
8 , 2 5
7 , 4 0
7 , 5 0
7 , 9 5
7 , 4 5
7 , 5 0
9 , 2 5

8 , 0 0
8 , 0 0
7 , 7 5

8 , 0 0

6 , 7 5
6 , 7 5
7 , 0 0
4 , 2 5
6 , 0 0
1 , 5 0

	

met verrassing



NAGERECHTEN

						    

C O U P E  V A N I L L E
C O U P E  “ D A M E  B L A N C H E ”
C O U P E  A D V O C A A T
C O U P E  C A R A M E L
C O U P E  V E R S E  A A R D B E I E N
Enkel in het seizoen.

	 Een versie van twee bollen ijs is ook verkrijgbaar.
	

N O U G A T I N E  I J S T A A R T  ( T I P ! )
Met caramelsaus.   

“ U I T  D E  K L U I T E N  G E W A S S E N  S O E S ”
Soes gevuld met een bol vanille ijs 
met chocoladesaus en slagroom.    
                                                                          
K I N D E R I J S J E
Een bol vanille ijs met slagroom in een 
verrassingsbeker om mee te nemen.

6 , 0 0      
6 , 5 0   
6 , 7 5
6 , 5 0
8 , 0 0

	

5 , 5 0

5 , 5 0
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